


SPAGHETTI DI SOIA
€6,00

Spaghetti di soia saltati con gamberi e verdure

ALLERGENI: crostacei, uova, sesamo, glutine, soia

5278

RISO SALMONE
€8,00

Salmone, verdure, uova
Riso saltato con salmone e verdure

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, uova

5279

RISO EBI
€6,50

Gamberi, verdure, uova, uva passa
Riso saltato con uva passa, gamberi e verdure

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, uova




RISO VERDURE
€6,00

Verdure, uova
Riso saltato con verdure

ALLERGENI: glutine, soia

5277

RISO ALLA CANTONESE
€6,00

Piselli, uova,prosciutto
Riso saltato con piselli, uova,prosciutto

ALLERGENI: glutine, soia



Spiedini

Lytfel 1 PORZIONE A PERSONA

SPIEDINI DI POLLO (2 pz)
€9,00

Pollo, salsa terikayi
Spiedini di pollo alla griglia con salsa teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, sesamo

5292 1 PORZIONE A PERSONA

SPIEDINI DI *GAMBERI (2 pz)
€9,00

Gamberi, sale, pepe
Spiedini di gamberi alla griglia

ALLERGENI: crostacei, sesamo

5%¢{0[0] 1 PORZIONE A PERSONA

YAKI IKA (2 pz)
€7,00

Totano, sale, pepe
Spiedini di *totani con salsa dello chef

ALLERGENI: molluschi, sesamo




Tempura

16{0“8 1 PORZIONE A PERSONA

GAMBERI SALE PEPE
€12,00

Gamberi

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, sesamo

5%{0l:3] 1 PORZIONE A PERSONA

TEMPURA MISTA
€12,00

Gamberi, verdure
Fritto misto di verdure e *gamberi

ALLERGENI: glutine, crostacei, lupini

=5c{0V/4 1 PORZIONE A PERSONA

TORI NO KARAGE
€8,00

Pollo, panko
Pollo fritto in panatura panko

ALLERGENI: glutine, uova, lupini




Dolci

BOGOTA

€6,00

Mousse al cioccolato fondente con cacao fino di aroma
origine Colombia, cremoso alla nocciola con perle croccanti
al cioccolato al latte, base croccante di frolla sablee.

ALLERGENI: glutine e latte

DOLCE BOSCO
€6,00

—,
_‘/ | Mousse al mascarpone e vaniglia,
L

cremoso ai frutti di bosco, pan di spagna al cacao.

ALLERGENI: glutine e latte

COCCO E PASSION
€6,00

Mousse al cocco, cremoso al mango e passion
fruit, pan di spagna e alla base frolla sabléee.

ALLERGENI: glutine e latte

PISTACCHIO
€6,00

Crema bavarese al pistacchio, gelé al lampone, pan di
spagna con bagna leggera al maraschino e alla base un
croccantino di cioccolato al latte.

ALLERGENI: glutine e latte




TORTAYUZU
€ 6,00

Fondo di pasta frolla, ganache allo yuzu,
bavarese alla vaniglia.
ALLERGENI: glutine e latte

GIULIA
€6,00

Base di frolla, mousse al cioccolato bianco,
cremoso al mango, cocco e passion fruit.
ALLERGENI: glutine e latte

SEDUZIONE
€ 6,00

Crumble salato, mousse al cioccolato al latte, nocciole
caramellate, copertura al cioccolato al latte e granella di
nocciole.

ALLERGENI: glutine e latte

SORBETTO AL LIMONE
€ 4,50



Mochi Hawaii

MOCHI PASSION FRUIT (2 pz)
€5,00

MOCHI THE VERDE (2 pz)
€5,00

MOCHI CIOCCOLATO COCCO (2 pz)
€5,00

MOCHI CILIEGIA (2 pz)
€5,00




Allergeni

Regolamento CEE 1169/2016
D.L. n.109 del 27 gennaio 992 sezione IlI-D.L. n.114/2006
| nostri piatti possono contenere allergeni.

el
M pResENT)

S

1. Cereali che 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi
contengono glutine

7. Latte 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape
11. Sesamo 12. Anidride 13. Lupini 14. Molluschi

solforosa e solfiti

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il
nostro personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui
si stia seguendo una dieta vegetariana. Siamo preparati per consigliarti nel
migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e
contengono glutammato di sodio. | vini e le bevande possono contenere solfiti.



