MENU PRANZO



OPENSUSHI

WEEKEND E GIORNI FESTIVI

€20,90 / PERSONA

(bambini fino a 120 cm €16,00)

Ordina tutto il sushi che piu ti piace, quante volte vuoi,
4 portate a scelta per ogni singolo ordine

(Beverage e dolci esclusi, coperto incluso)



Antipasti

1 PORZIONE A PERSONA

BAO SHRIMP (1 pezzo)
€7,00

Panino giapponese cotto al vapore con gamberi scottati,
salsa Chef, spicy, crunch, e tofu a fette

ALLERGENI: sesamo, crostacei, glutine, soia e piccante

1 PORZIONE A PERSONA

BAO CHICKEN (1 prezzo)
€7,00

Panino giapponese cotto al vapore con pollo piastrato,
salsa teriyaki, salsa spicy, crunch, cipolla fritta, salsa chef

ALLERGENI: piccante, glutine e soia

1 PORZIONE A PERSONA

BAO SAKE
€7,00

Panino giapponese cotto al vapore con salmone
scottato, salsa teriyaki e crispy

ALLERGENI: pesce, glutine e soia




@ 1 PORZIONE A PERSONA

BAO SPICY SAKE (1 pezzo)
€7,00

Panino giapponese cotto al vapore con salmone,
maionese, tabasco, erba cipollina, tartare di °salmone
con erba, insalata, crunch, cipollina, tabasco e maionese

ALLERGENI: pesce, uova, senape, sesamo, piccante

35,

NUVOLETTE DI DRAGO
€4,00

ALLERGENI: glutine e crostacei




50,

*YASAI HARUMAKI (3 pezzi)

i
j; o €5,00

pr - ? Carote, verza, patate dolci
Croccanti involtini di pasta sfoglia con ripieno di verdure

ALLERGENI: glutine, soia, sesamo, lupini

*EBI HARUMAKI (3 prezzi)
€5,00
Gamberi, surimi, water chestnut, cipollotti

Croccanti involtini impanati con ripieno di *gamberi
/ e *surimi

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, crostacei, sesamo, lupini

©

*EDAMAME
€5,00

Fagiolini di soia
ALLERGENI: soia




EDAMAME AGRODOLCE
€5,00

Edamame, salsa dolce piccante
Fagioli di soia conditi con salsa dolce piccante

ALLERGENI: soia

= ©

- Q")“ PATATINE Fritte
( iR €4,00
| : Patate



Insalate

©

POLPO CON LE PATATE
€8,00

Polpo, patate, prezzemolo, olio d’oliva
Insalata di polpo con le patate al vapore e prezzemolo

ALLERGENI: molluschi




POLPO E RUCOLA
€8,00

Polpo, rucola, olio d'oliva, aceto
Insalata di polpo e rucola

\\_ ALLERGENI: molluschi

WAKAME
€5,00

Alghe wakame, sesamo
Insalata di alghe giapponesi condite con salsa al sesamo

ALLERGENI: glutine, soia, sesamo

WAKAME VERDE
€5,00

Alghe: wakame, agar, kombu, hijiki, peperoncino, sesamo
Insalata di alghe misto in agrodolce leggermente piccante

S ALLERGENI: sesamo

M gs  INSALATAMISTA
}— S €5,00
« \A'lr -Ir - Insalata iceberg, radicchio, carote, sesamo

Insalata mista con sesamo e condita con salsa al sesamo

ALLERGENI: glutine, soia, sesamo



INSALATA CON *POLPO
€8,00

Polpo, insalata iceberg, radicchio, carote, sesamo
Insalata con polpo, semi di sesamo e condita con salsa
al sesamo

ALLERGEN!I: glutine, soia, sesamo

©

SAKE SALADA
€8,00
Salmone, Insalata iceberg, radicchio, carote, sesamo

Tartare di °salmone con insalata condita con salsa al
sesamo

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, sesamo



Ravioli

76,

GYOZA (3 pezzi)
€6,00

Maiale, carote, verza, aglio, erba cipollina
Ravioli con ripieno di carne e verdure alla griglia

ALLERGENI: glutine, soia, lupini

DIM SUM TORY (3 pezzi)
€6,00

Pollo, carote, verza, aglio, erba cipollina
Ravioli con ripieno di pollo e verdure alla griglia

ALLERGENI: glutine, soia, lupini

@ 1 PORZIONE A PERSONA

SHAO MAI (3 pezzi)
€6,00

Gamberi, cipollotti
Ravioli con ripieno di *gamberi al vapore

ALLERGENI: glutine, crostacei, lupini



ZUPPA MISO
€3,00

Miso shiro, tofu, wakame, erba cipollina
Zuppa tradizionale giapponese a base di pasta di miso
con tofu, alghe wakame e erba cipollina

ALLERGENI: glutine, soia, lupini

ZUPPA KIMCHI (PICCANTE)
€6,00

Zuppa tradizionale coreana, con tofu, zucchine,
cipolle e funghi

ALLERGENI: glutine, soia, lupini




Tartare

@ 1 PORZIONE A PERSONA

TARTARE SAKE AVOCADO
€8,00

Salmone, avocado, sesamo
Tartare di °salmone con sesamo, avocado e salsa yuzu

“."‘“'i————-__—' ALLERGENI: glutine, soia, pesce, sesamo

@ 1 PORZIONE A PERSONA

TARTARE SAKE
€9,00

Salmone, mandorle, sesamo
Tartare di °salmone con mandorle, sesamo e salsa yuzu

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, frutta a guscio, sesamo




Roll di tempura 8 pz

URAMAKI EBI TEN (8 pz)
€9,00

Gamberi, philadelphia, alghe nori, riso, sesamo, tobiko,
patatine julienne

Rotoli di riso farciti con *gamberoni in tempura e
philadelphia, guarniti con patate julienne e salsa teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, latticini, sesamo, lupini

@

ROLL GIOMAKI (8 pz)
€10,00

Gamberi, philadelphia, alghe nori, riso, sesamo
Rotoli di riso farciti con gamberoni in tempura e
philadelphia, guarniti con gamberi lessi e salsa piccante

ALLERGENI: glutine, crostacei, latticini, piccante, sesamo,
lupini

®

ROLL FIORE DI ZUCCA (8 pz)
€12,00

Fiore di zucca, gamberi, alghe nori, riso, sesamo,
salmone, kataifi

Rotoli di riso farciti con fiori di zucca e *gamberi fritti,
guarniti con tartare *salmone piccante e pasta a filo kataifi

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, pesce, sesamo, lupini



ROLL TORI (8 pz)
€12,00
Pollo, maionese, alghe nori, salmone, kataifi

Rotoli di riso farciti con pollo fritto e maionese, guarniti
con tartare di °spicy salmone, pasta a filo kataifi e salsa

teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, uova, senape, sesamo,
lupini

ROLL DRAGON (8 pz)
€12,00

Gamberoni, alghe nori, riso, sesamo, salmone
Rotoli di riso farciti con *gamberoni in tempura, guarniti
con fettine di °salmone e salsa teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, pesce, sesamo




ROLL WAN (8 pz)

N €12,00
_ Gamberoni, avocado, philadelphia, alghe nori, riso,
‘ ; A sesamo, kataifi
\\ & Rotoli di riso farciti con *gamberoni in tempura, avocado,
S~~~ philadelphia, guarniti con pasta a filo kataifi e salsa teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, latticini, sesamo, lupini

HANA ROLL (8 pz)
€12,00

Fiore di zucca, branzino, philadelphia, alghe
nori, riso, sesamo, ikura

Rotoli di riso farciti con branzino in tempura,
philadelphia, guarniti con fiore di zucca in
tempura e caviale di salmone

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, latticini, sesamo, - o
lupini




Rotolo di salmone grigliato 8 pz

-

URAMAKI MIURA (8 pz)
€8,00

Salmone grigliato, philadelphia, alghe nori, riso, sesamo,
mandorle

Rotoli di riso farciti con °salmone grigliato e philadelphia,
ricoperto con scaglie di mandorle e salsa teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, latticini, frutta a guscio,
sesamo

ROLL FLAME SAKE (8 pz)
€9,00

Salmone grigliato, philadelphia, alghe nori, riso, sesamo, salmone, cipolle fritte
Rotoli di riso farciti con *salmone grigliato e philadelphia, guarniti con salmone scottato,
cipolle fritte, salsa teriyaki e salsa rosa

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, latticini, uova, senape, sesamo




122

ROLL AVOCADO (8 pz)
€12,00

Salmone grigliato, phildelphia, alghe nori, riso, sesamo,
avocado

Rotoli di riso farciti con *salmone grigliato e philadelphia,
guarniti con avocado e salsa pistacchio

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, latticini, frutta a guscio,
sesamo

ROLL MANGO (8 pz)
€12,00

Salmone grigliato, phildelphia, alghe nori, riso, sesamo, mango
Rotoli di riso farciti con *salmone grigliato e philadelphia, guarniti
con mango e salsa mango

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, latticini, sesamo




Roll di salmone crudo 8 pz

URAMAKI SPICY SAKE (8 pz)
€10,00

Salmone, maionese, tabasco, erba cipollina, alghe nori,
riso sesamo

Rotoli di riso farciti di tartare di °salmone con erba
cipollina, tabasco e maionese

ALLERGENI: pesce, uova, senape, sesamo

S

ROLL TARTAR SAKE (8 pz)
€12,00

Salmone, maionese, tabasco, erba cipollina, alghe nori,
riso, sesamo, avocado, mandorle

Rotoli di riso farciti di tartare di salmone con erba
cipollina, tabasco, maionese e avocado, guarniti con
mandorle

ALLERGENI: pesce, frutta a guscio, uova, senape, sesamo



ROLL PHILADELPHIA (8 pz)

€10,00

Salmone, avocado, alghe nori, riso, sesamo,

philadelphia, pistacchio

Rotoli di riso farciti con filetto di salmone® e
avocado, guarniti con carpaccio di salmone®
scottato, philadelphia, salsa teriyaki e granella

pistacchio.

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, latticini, frutta a

guscio, sesamo

ROLL GREEN DRAGON (8 pz)
€12,00

Salmone, avocado, alghe nori, sesamo
Rotoli di riso farciti con filetto di salmone e avocado,
ricoperto con carpaccio all'avocado

ALLERGENI: pesce, sesamo

ROLL SAKE (8 pz)
€12,00

Salmone, avocado, mango, kataifi
Rotoli di riso farciti con filetto salmone e avocado,
guarniti con carpaccio di salmone, salsa mango e pasta

filo kataifi
ALLERGENI: glutine, pesce, sesamo



®

FRESH AVOCADO (4 pz)
€7,00

Salmone, avocado, philadelphia
Dadi di riso guarniti con fettine di salmone, avocado e
philadelphia

ALLERGENI: pesce, latticini, sesamo

FRESH ROLL JIN (8 pz)
€10,00

Surimi, avocado, maionese, alghe nori, riso, sesamo, cipolle
fritte

Rotoli di riso farciti con polpa di granchio®, avocado e
maionese, guarniti con cipolle fritte e salsa teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, pesce, uova, senape, sesamo




Rotolo di gamberi 8 pz

ROLL SUMMER (8 pz)
€12,00

Surimi, mango, gambero, alghe nori, riso, sesamo, kataifi
Rotoli di riso farciti con surimi, gambero lesso, ricoperto
con fettine di mango, pasta filo kataifi e salsa mango

ALLERGENI: glutine, crostacei, pesce, latticini, uova,
senape, sesamo



Rotolo di tonno 8 pz

57

MOON ROLL (8 pz)
€12,00

p Tonno cotto, avocado, alghe nori, riso, sesamo
' Rotoli di riso farciti con tonno sott’olio, avocado, guarniti
con carpaccio all’avocado

ALLERGENI: pesce, sesamo

SEA ROLL (8 pz)

€12,00

Tonno cotto, avocado, alghe nori, riso, sesamo, tobiko,
cipolle fritte

Rotoli di riso farciti con tonno sott’olio, avocado, guarniti
con tobiko e cipolle fritte

ALLERGENI: pesce, sesamo




Vegetariano

o

URAMAKI VEGAN (8 pz)
€9,00

Avocado, cetriolo, insalata, alghe nori, riso, sesamo
Rotoli di riso farciti con avocado, cetriolo e insalata

ALLERGENI: sesamo

160

ROLL PATATE DOLCE AMERICA (8 pz)
€12,00

Patate dolci, alghe nori, riso, sesamo, granella di tempura
Rotoli di riso farciti con patate dolci in tempura, guarniti
con granella di tempura e salsa dolce piccante

ALLERGENI: glutine, sesamo

17

ROLL CRUNCH (8 pz)
€12,00

Avocado, cetriolo, philadelphia, cipolle fritte
Rotoli di riso farciti con avocado, cetriolo e philadelphia,
ricoperti con cipolle fritte

ALLERGENI: latticini, sesamo




Fried rolls

MAKI FRITTI (5 pz)
€7,00

Salmone, philadelphia, tobiko, riso, alghe nori

Rotoli di riso fritto con la panatura panko, ripieni di
salmone, philadelphia e tobiko, accompagnato con salsa
teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, latticini, uova, sesamo

@

SPECIAL FRIED ROLL (8 pz)
€12,00

Salmone, surimi, philadelphia, alghe nori, riso

Rotoli di riso fritto con la panatura panko, ripieni di
philadelphia, salmone, surimi accompagnato con salsa
teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, crostacei, latticini, uova



Temaki 1 pz

TEMAKI SAKE
€3,50

Cono di alga e riso con °salmone e avocado
ALLERGENI: pesce

TEMAKI SPICY SALMONE PLUS
€3,50

Cono di alga e riso con mandorle, °salmone piccante,
salsa teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, frutta a guscio



TEMAKI CALIFORNIA
€3,00

Cono di alga e riso con °surimi, avocado e maionese

ALLERGENI: glutine, pesce, crostacei, uova, senape

TEMAKI EBI TEN
€4,00

Cono di alga e riso con *gamberone fritto, foglia
d'insalata, salsa teriyaki e pasta a filo kataifi

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei

TEMAKI VEGAN
€3,00

Cono di alga e riso con avocado e cetriolo
ALLERGENI: nessuno




Nigiri 2 pz

200

NIGIRI °SALMONE (2 pz)
€3,00

Nigiri di °salmone con salsa yuzu
ALLERGENI: pesce

20

NIGIRI °SALMONE PHILADEPHIA (2pz)
€3,00

Nigiri di °salmone con philadelphia
ALLERGENI: pesce, latticini

202

NIGIRI °SALMONE SCOTTATO (2 pz)
€4,00

Salsa teriyaki e pasta a filo kataifi

ALLERGENI: glutine, soia, pesce




S

NIGIRI AVOCADO (2 pz)
€2,00

Nigiri con avocado
ALLERGENI: nessuno

207

. < NIGIRIEBI* (2 pz)

= 400
— Gamberi lessi

ALLERGENI: crostacei

@ 1 PORZIONE A PERSONA

NIGIRI TAKO* (2 pz)
€4,00

Polpo
ALLERGENI: molluschi




Gio 1 pz

@ 2 PORZIONE A PERSONA

GIO MIURA (1 pz)
€2,50

Bigne di pesce ripieno di °salmone alla griglia con
philadelphia e avvolto con °salmone

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, latticini

@ 2 PORZIONE A PERSONA

GIO EBI (1 p2)
€2,50

Bigné ripieno con tartare di *gambero cotto, maionese,
erba cipollina e tobiko, avvolto con fetta di zucchina

ALLERGENI: crostacei, uova, senape

@ 2 PORZIONE A PERSONA

GIOTASTE (1 pz)
€3,00

Bigne di pesce ripieno con tobiko e philadelphia, avvolto
con salmone

ALLERGENI: pesce, latticini




@ 2 PORZIONE A PERSONA

GIO SPICY SAKE (1 pz)
€3,50

Bigne di pesce ripieno con tartare di °salmone con
tabasco, maionese, erba cipollina e avvolto con °salmone

ALLERGENI: pesce, uova, senape

@ 2 PORZIONE A PERSONA

GIO AVOCADO (1 pz)
€2,00

Bigneé ripieno con avocado e avvolto con fetta di
zucchina

ALLERGENI: glutine, soia, sesamo

2 PORZIONE A PERSONA @

GIO TUNA (1 pz)
€3,50

Bigné di pesce ripieno con tartare di tonno e
avvolto con tonno

ALLERGENI: pesce, uova, senape




Hossomaki

HOSSOMAKI SHAKE
€5,00

Salmone (8 pezzi)

ALLERGENI: pesce

HOSSOMAKI CALIFORNIA
€5,00
Surimi di granchio e avocado (8 pezzi)

ALLERGENI: crostacei, glutine, pesce, uovo e sesamo

HOSSOMAKI TONNO
€6,00

Tonno (8 pezzi)

ALLERGENI: pesce




Chirashi e Poke

@ 1 PORZIONE A PERSONA

CHIRASHI SAKE
€13,00

Ciotola con base di riso ricoperto con fette di °salmone
ALLERGENI: pesce, sesamo

@ 1 PORZIONE A PERSONA

CHIRASHI SAKE TARTARE
€13,00

Ciotola con base di riso ricoperto con
cubetti di °salmone e avocado

ALLERGENI: pesce, sesamo

1 PORZIONE A PERSONA

POKE BOWL
€13,00

Ciotola con base di riso ricoperto con cubetti di pesce
misto, avocado, wakame verde

ALLERGENI: pesce, sesamo




—

@ 1 PORZIONE A PERSONA

POKE SEA
€13,00

Ciotola con base di riso ricoperto con cubetti di salmone,
edamame, sesamo, avocado

ALLERGENI: soia, pesce, sesamo, lupini

@ 1 PORZIONE A PERSONA

POKE VEGAN
€12,00

Ciotola di riso con mango, cetriolo, wakame,
edamame, insalata

ALLERGENI: sesamo, lupini

@ 1 PORZIONE A PERSONA

POKE EASY
€13,00

Ciotola con base di riso ricoperto con tartare di salmone,
avocado, scaglie di mandorle, cetriolo, pomodorini

ALLERGENI: pesce, frutta a guscio, sesamo




Sashimi e Sushi

@ 1 PORZIONE A PERSONA

SASHIMI DI °SALMONE (4 fette)
€7,00

ALLERGENI: pesce

@ 1 PORZIONE A PERSONA

SASHIMI DI °PESCE MISTO
€8,00

(5 fette)
ALLERGENI: pesce

@ 1 PORZIONE A PERSONA

BOX SALMON
€22,00

4 sashimi, 7 nigiri, 4 hossomaki, 4 uramaki, 1 temaki
ALLERGENI: pesci, crostacei




@ 1 PORZIONE A PERSONA

PIATTO MISTO
€22,00

4 sashimi, 6 nigiri, 2 gunkan, 2 uramaki, 4 hossomaki

ALLERGENI: pesce, crostacei

27

SUSHI MISTO
€15,00

7 sushi, 4 hossomaki, 2 uramaki
ALLERGENI: pesce, crostacei

@ 1 PORZIONE A PERSONA

SUSHI-SASHIMI MISTO
€16,00

4 fette sashini, 6 nigiri
ALLERGENI: pesce, crostacei

NIGIRI MISTO -
€8,00 ?""’
(6 pezzi) '

ALLERGENI: pesce, crostacei



Pasta e riso

RAMEN DI GAMBERI IN BRODO
€12,00

Gamberi, verdure, germogli di soia, wakame, uova Pasta di
ramen in brodo con frutti di mare* e verdure, germogli di
soia, cipollina e uovo

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, uova, lupini

7

YAKI SOBA CON TE VERDE
€8,00

Gamberi, verdure, uova
Spaghetti di grano saraceno con frutti di mare e verdure

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, uova, lupini

@

YAKI UDON
€8,00

manzo , verdure, uova
Spaghetti giapponesi di grano, saltati con manzo e verdure

ALLERGENI: glutine, soia, uova, lupini




SPAGHETTI DI SOIA (PICCANTE)
€6,00

Spaghetti di soia saltati con gamberi e verdure

ALLERGENI: crostacei, uova, sesamo, glutine, soia

RISO SALMONE
€8,00

Salmone, verdure, uova
Riso saltato con salmone e verdure

ALLERGENI: glutine, soia, pesce, uova

RISO EBI

€6,50

Riso saltato con gamberi e verdure,uova.

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, uova




RISO VERDURE
€6,00

Verdure, uova
Riso saltato con verdure

ALLERGENI: glutine, soia

RISO ALLA CANTONESE
€6,00
Piselli, uova,prosciutto

Riso saltato con piselli, uova,prosciutto

ALLERGENI: glutine, soia



SPIEDINI DI POLLO (2 pz)
€9,00

Pollo, salsa terikayi
Spiedini di pollo alla griglia con salsa teriyaki

ALLERGENI: glutine, soia, sesamo

YAKI IKA (2 pz)
€7,00

Totano, sale, pepe
Spiedini di *totani con salsa dello chef

ALLERGENI: molluschi, sesamo




Secondi piatt

@ 1 PORZIONE A PERSONA

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA
€8,00

Petto di pollo
ALLERGENI: Arachidi

@ 1 PORZIONE A PERSONA

GAMBERETTI AL LIMONE
€8,00

Gamberetti al limone
ALLERGENI: glutine, soia




Tempura

@ 1 PORZIONE A PERSONA

GAMBERI SALE PEPE
€12,00

Gamberi

ALLERGENI: glutine, soia, crostacei, sesamo

02

TEMPURA MISTA
€12,00

Gamberi, verdure
Fritto misto di verdure e *gamberi

ALLERGENI: glutine, crostacei, lupini

o7

TORI NO KARAGE
€8,00

Pollo, panko
Pollo fritto in panatura panko

ALLERGENI: glutine, uova, lupini




TEMPURA YASAI
€8,00

Verdure miste fritte
Taros, carote, patate dolce, melanzane, fiore di zucca

ALLERGENI: glutine, lupini



Dolci

RUBICONDA
€7,00

Biancomangiare pistacchio, biancomangiare cioccolato bianco,
nutgel pistacchio, pan di spagna, bagna charlotte, glassa amarena
ALLERGENI:

frutta a guscio(pistacchio),latticini,soia,glutine,uova.

latticini,soia,glutine,uova

FONDENTE E LAMPONI
€7,00

mousse cioccolato fondente e lamponi, geleé al lampone, biscuit

cacao e mandorla, glassa cioccolato fondente, spruzzata d'oro in polvere
ALLERGENI:

frutta a guscio(mandorle),latticini,soia,glutine,uova.
latticini,soia,glutine(grano),uova,Puo contenere anidride solforosa e solfiti

CAFFE’' E CARAMELLO
€7,00

Biancomangiare al caffe, caramello salato morbido, pan di spagna,
bagna charlotte, burro cacao al cacao spray,

biancomangiare cioccolato bianco

ALLERGENI:

latticini,soia,glutine,uova.

latticini,soia,glutine,uova,Puo contenere anidride solforosa e solfiti.

CHEESECAKE E MANGO
€7,00

base biscotto, cremoso cheesecake, inserto di geleé al mango e
passion.

ALLERGENI:

glutine e lattefrutta a guscio(nocciola),latticini,soia,glutine(grano),uova.




NOCCIOLA PRALINATA
€7,00

mousse alla nocciola, inserto al pralinato, marquise,
glassa al cioccolato al latte e crispy.

ALLERGENI:

frutta a guscio(nocciola),latticini,soia,glu ine,uova.

TRE CIOCCOLATI
€ 7,00

biancomangiare cioccolato bianco, biancomangiare cioccolato latte,
biancomangiare cioccolato fondente, pan di spagna, bagna charlotte,
glassa neutra, gocce di cioccolato.
ALLERGENI:

frutta a guscio(noci) latticini,soia,glu ine.

SORBETTO AL LIMONE
€ 5,00

ALLERGENI: glu ine e latte



Mochi Hawaii

MOCHI PASSION FRUIT (2 pz)
€5,00

ALLERGENI: glutine e latte

MOCHI THE VERDE (2 pz)
€5,00

ALLERGENI: glutine e latte

MOCHI CIOCCOLATO COCCO (2 pz)
€5,00

ALLERGENI: glutine e latte




Spumanti

Franc. Cuvée Prestige DOCG Ca’

Del Bosco
€25,00

37,5 cl

@

Franc. Cuvée Prestige DOCG Ca’

Del Bosco
€45,00 TR
75 cl L'Lfd;f[;‘qsm
1%
|
|
(&) 9 o
[ \ Rosé Cuvée dei Frati Ca dei Frati
€30,00
v% . 75 cl
P



Ruinart

b

- .

$

Prosecco Conegliano Valdobbiadene

DOCG Biancavigna
€23,00

75 cl

Special Cuvée Brut Bollinger
€75,00

75 cl

Blanc de BlancsRuinart
€120,00

75 cl

BOLLINGER




Ferrari Perle
€49 .00

75 cl

Ca’ del Bosco Dosaggio Zero
€68,00

75 cl

Giulio Ferrari Riserva
€320,00

75 cl




Champagne Cristal
€325,00
75 cl

Champagne Brut Dom Perignon
€250,00
75 cl




Vini Bianchi

39

Roero Arneis Camestri Marco Porello
€23,00

75 cl

43

Lugana DOC “Brolettino”
Ca dei Frati €26,00
75 cl

44

Chardonnay Vivace DOC Az. Agr. Ca
" del Ge
; €23,00

ii,ﬁ = i 75 cl



52

Chardonnay Collio Livon
€22,00

75 cl

53

Muller Thurgau IGT Livon
€22,00

75 cl

54

Friulano Collio Livon
€22,00

75 cl

55

Sauvignon Blanc Collio Livon
€22,00

75 cl




56

Traminer Aromatico IGT Livon
€22.00

75 cl

57

Ribolla Gialla Roncalto Livon
€29,00

75 cl

-

64
Gewurztraminer Classica S. Michele
e Appiano
W €25,00
<y
73

Greco di Tufo DOCG Feudi di S.
Gregorio
€14,00

37,5 cl



74

Falanghina Beneventano Poggi Reali
€23,00

75 cl

78

Greco di Tufo DOCG Feudi
di San Gregorio

€22,00
75cl
81
| . . .
| W"] Vermentino di Gallura
= DOCG Funtanaliras
€23,00
T 75 cl
;-{ '}\,



Vini Rossi

Chianti Classico DOCG
Torre delle grazie€23,00

75 cl
Brunello di Montalcino .
DOCG Col d'orcia
€45,00

75 cl -



Bevande, Caffe, Liquori

BIRRA SAPPORO 65l
€7,00

BIRRA ASASHI 50cl
€5,50

BIRRA KIRIN 33cl
€4,00

BIRRA ICHNUSA NON FILTRATA 50cl
€5,50

BIRRA TSINGTAO 64CL
€6,00

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE 750ml
€3,00

COCA COLA ZERO BOTT. 33cl
€3,50

COCA COLA BOTT. 33cl
€3,50

THE GIAPPONESE
€4,00

THE GELSOMINO
€4,00

SAKE CALDO
€5,00

SAKE 30cl
€15,00



Cocktail classici

APEROL SPRITZ
€6,00

Aperol, prosecco, soda

MOJITO
€6,00

Rum bianco, succo di lime, zucchero bianco grezzo, menta

€7,00

Rum bianco, succo di lime, zucchero bianco grezzo, menta, maracuja o mango

i
MARGARITA I.- .
€6,00

Tequila blanco, cointreau, succo di lime, crusta di sale

MOJITO MARACUJA/MANGO \

DAIQUIRI
€6,00

Rum bianco, succo di lime, zucchero liquido

DAIQUIRI MARACUJA
€7,00

Rum bianco, succo di lime, zucchero liquido, maracuja

CAIPIRINHA/CAIPIROSKA
€6,00

Cachaca o Vodka, lime pestato, zucchero bianco grezzo

CAIPIROSKA MARACUJA/FRAGOLA
€7,00

Vodka, lime pestato, zucchero bianco grezzo, maracuja o fragola




OLD FASHIONED
€7,00

Bourbon o rye Whiskey, zolletta di zucchero, spruzzata di soda, bitter angostura

SMASH GIN SOUR
€6,00

Gin, zucchero bianco, succo di limone, albume, basilico

MOSCOW MULE
€6,00

Vodka, succo di lime, ginger beer

JAPANESE ICE TEA
€6,00

Vodka, Rum, Gin, Midori, zucchero bianco, succo di limone, sprite




Cocktail analcolici

VIRGIN MOJITO
€6,00

Lime, zucchero bianco grezzo, menta, sprite

ROSE LEMON SPRITZER
€6,00

Succo di pompelmo, acqua tonica al limone, miele

VIRGIN LEMON MARGARITA
€6,00

Succo di limone, succo di lime, succo di arancia, sciroppo di agave

COLADA BERRY
€6,00

Latte di cocco, succo di ananas, estratto di fragole




Special cocktail

JAPPO GINTO
€9,00

Gin giapponese, tonica, bitter yuzu giapponese

SUSHI MARTINI
€9,00

Gin, liguore al lychee, succo di limone, wasabi, succo di mango

SPRITZ 2.0
€9,00

Sake frizzante, st. Germain, soda

SAKITO
€9,00

Sake, succo di lime, zucchero di canna bianco, menta, soda




CAFFE
€1,50

CAFFE DOPPIO
€3,00

CAFFE MACCHIATO
€2,50

CAFFE GINSENG
€2,50

CAFFE CORRETTO
€2,50

CAFFE HAG (decaffeinato)
€2,00

CAFFE D'ORZO
€2,00

CAPPUCCINO
€2,50

MIRTO, LIMONCELLO, LIQUIRIZIA

€4,00

LIQUORE ALLA PRUGNA
€4,00

WHISKY
€5,00

AMARI
€4,00

GRAPPA
€4,00
RUM

€5,00



Allergeni

Regolamento CEE 1169/2016
D.L. n.109 del 27 gennaio 992 sezione IlI-D.L. n.114/2006
| nostri piatti possono contenere allergeni.

%MPRESENTI

1. Cereali che 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi
contengono glutine

6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape

dr‘c - '-.E'W'L 3 A’__
ka L \\\ S
t?”,ﬁhd_u"“a j | S
11. Sesamo 12. Anidride 13. Lupini 14. Molluschi

solforosa e solfiti

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il
nostro personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui
si stia seguendo una dieta vegetariana. Siamo preparati per consigliarti nel
migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e
contengono glutammato di sodio. | vini e le bevande possono contenere solfiti.



pradrtty

SURGELATI

Alcuni ingredienti dei nostri piatti, contrassegnati con un’asterisco (*),
potrebbero essere surgelati all’origine o acquistati freschi e surgelati da noi con

abbattitore (°) di temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della
normativa sanitaria.

LAl
E REGOLE

Gentili clienti, vi ricordiamo che i piatti ordinati e non consumati verranno
quantificati a parte. |l cibo € vita non sprecarlo. Prima di ordinare nuovi piatti
occorre aver terminato quelli gia serviti. E possibile effettuare pit ordinazioni.

| mah
CONTATTI

INDIRIZZO

Via IV Novembre, 53
(angolo via C. Cattaneo)
Cassano Magnago

EMAIL

info@giomaki.com

TELEFONO

331 2525640
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